
MENU



Schaumweine 10cl 75cl 

ZÜRISCHUM BRUT BLANC DE NOIRS 12 86
Zürischum
Pinot Noir

CHAMPAGNE DEUTZ BRUT 15 98
Deutz
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Weissweine 10cl 75cl 70cl

LÄSSIG RIESLING SYLVANER  10 65
Zweifel & CO. AG
Riesling Sylvaner

PETITE ARVINE ALTIMUS 13 91
Lux Vina Domaines Chevaliers
Petite Arvine

ST-SAPHORIN LA ROCHE 10  65
AUX VIGNES
Domaine Bovy
Chasselas

Rotweine 10cl 75cl 

STEITRÖPFLI PINOT NOIR 9 65
Weingut Schwarz
Pinot Noir

MASSERONE VINATTIERI 11 69
Vinattieri
Merlot

PRELUDIO DE SEI SOLO  13 89
Bodegas Sei Solo 
Tempranillo
 
 
 
 

Wasser & Softdrinks 33cl 80cl

Pepsi, Pepsi Zero, Fusetea Lemon, 6 
Rivella rot/blau 
Mineralwasser Arkina & Rhäzünzer  10

Bier 33cl

Hürlimann Lager 7
1664 Blanc 8
Feldschlösschen Alpenbitter 7

Spirituosen   2cl

URS HECHT GUNZWILER DESTILLATE
Kirschbrand Dolleseppler, 40.0 %   11
Appenzeller Alpenbitter, 25.0%   11
 
FASSBIND
Vieille Barrique, 40.0%   11

Heissgetränke

Glühwein rot/weiss  8
Punch Alkoholfrei  7
Kaffee  5
Espresso  5
Doppio Espresso  6
Cappuccino  6
Milchkaffee  6
Sirocco Bio Tee  6

   

GETRÄNKE

Für eine grössere Auswahl verlangen Sie bitte unsere Weinkarte.



Vorspeisen

Üetliberger Plättli für 2 Personen 38
mit Fleisch und Wurstspezialitäten, Käse und Essiggemüse

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Kräutercroûtons LF 21

Gemischter Blattsalat mit Senfdressing VG, GF 12

Bündner Gerstensuppe mit Schnittlauch 19

Kürbiscrèmesuppe mit Kürbisöl und Kürbiskerne VG, GF 14

Käsefondue mit Brot und Essiggemüse Pro Portion

LUX-Hausmischung VE, GF* 36
Käsefondue mit schwarzem Trüffel VE, GF* 24
Käsefondue mit Speck GF* 38
Veganes Fondue von New Roots VG, GF* 34

Beilagen Pro Portion

Kartoffeln 7
Eingelegte Birnen 7

Dessert

Zimtmousse mit Orangen VE 14
Apfelcrumble mit Vanilleglace VG, GF 12

Gruppenmenu ab 8 Personen 85 pro Person 

Üetliberger Plättli mit Fleisch, Wurstspezialitäten, Käse und Essiggemüse
Nüsslisalat mit Speck, Ei und Kräutercroûtons 

2 Verschiedene Fonduesorten nach Wahl inkl. Beilagen à Discrétion*

Zimtmousse, Orange

MENU

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt. Käsefondue mit schwarzem Trüffel. Alle Fleischerzeugnisse beziehen wir aus der Schweiz.
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

VG (Vegan) / VE (Vegetarisch) / GF (Glutenfrei) / LF (Laktosefrei)

*Unsere Fondues werden mit Alkohol zubereitet, auf Wunsch auch alkoholfrei serviert.
Ausgenommen ist das vegane Fondue.


